Semaine du ler au 5 Juin 2026 /-;;Tsmﬁ;% k

Carottes Rdpées Vinaigrette
Jambon Braisé Sauce Charcutiére
Coquillettes Au Beurre
Altess A La Coupe
Flan Chocolat

Salade De Pommes De Terre Ardéchoise

Roulé Feuilleté Fromage
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Ratatouille ﬂr
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5 Yaourt Nature

Lager ¥

Fruit

Salade De Concombres

Galopin De Veau Au Jus

Lentilles Vertes

St Morét
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Tle Flottante

4 JUIN 2026

MENU FERIA
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Melon
Poisson Meuniére
B Purée De Légumes

Yaourt Aux Fruits

\// Créme Dessert Vanille
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Ces menus sont susceptibles d'étres modifiés selon I'approvisionnement. Téléchargement nos menus dans la
rubrique «Presentations» sur : www.plein-sud-restauration.com»
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Salade De Risonis
Sauté De Poulet Aux Oignons
Carottes Vichy
Camembert A La Coupe
Fruit

Betteraves Ciboulette

Haché De Beeuf

Potatoes ﬁr
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Fromage Blanc I

Liégeois Vanille

Salade D'ébly Aux Olives
Paupiette De Dinde Tandoori

épinards A La Créme

Yaourt Aromatisé
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Beignet Aux Pommes

Paté De Campagne Et Cornichons

Filet De Hoki Sauce Citronnée

Brocolis Gratinés
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St Paulin A La Coupe

Compote Pomme Cassis

Pastéque
Emincé Végé A La Provencale

Riz
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‘<aour't Nature Bio De La Ferme Des Combes

| Moelleux Au Chocolat
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Ces menus sont susceptibles d'étres modifiés selon I'approvisionnement. Téléchargement nos menus dans la
rubrique «Presentations» sur : www.plein-sud-restauration.com»
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Coleslaw
Boulettes De Boeuf Sauce Tomate
Spaghettis
Yaourt Aux Fruits

Créme Dessert Praliné

Salade Méxicaine

Cote De Porc Grilléee
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Courgettes Sautées ar
Tartare Portion

Fruit

Salade De Tomates
Merlan Bleu Au Thym

Pommes Rissolées

Petit Suisse Nature
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Flan Caramel

18 JUIN 2026

MENU FETE DE L'ETE
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A\ = CEuf Dur Mayonnaise
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R s Haricots Beurres Poélés

E . Yaourt Nature Bio De La Ferme Raffin
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I \=—= Compote Pomme Framboise
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Ces menus sont susceptibles d'étres modifiés selon I'approvisionnement. Téléchargement nos menus dans la
rubrique «Presentations» sur : www.plein-sud-restauration.com»
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'\‘C‘éleri Rémoulade
Rati De Dinde Au Jus
Petit-Pois Aux Oignons
Tomme Blanche A La Coupe
Mousse Au Chocolat Au Lait

Pois Chiches Au Cumin

Croque Fromage
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R & 2 Carottes Aux Herbes
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) | 48 Fromage Blanc I

Compote Pomme

Salade De Riz
Wings De Poulet Tex Mex

Cordial De Légumes

Chanteneige Portion
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Fruit

Betteraves Vinaigrette
Sauté De Porc Au Caramel
Nouilles

Bliche De Chévre A La Coupe
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Tarte Noix De Coco

Taboulé
Dos De Colin Pané
Aubergines A La Tomate

Fripon

“~OHROZm<

J7 )\ <

/ \

7 \ e

Ces menus sont susceptibles d'étres modifiés selon I'approvisionnement. Téléchargement nos menus dans la
rubrique «Presentations» sur : www.plein-sud-restauration.com»
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Carottes Rdpées Vinaigrette
Filet De Poulet Au Curry
Pates Fermiéres Drdmoises

Yaourt Aromatisé

fle Flottante

Macédoine De Légumes

Pavé De Poisson Bordelais

6ratin De Courgettes
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Petit Suisse Nature

Fruit

Salade De Concombres

Boulettes De Veau Sauce Barbecue

Polenta

Pavé 1/2 Sel Portion

=\
~OEEORHT

Liégeois Chocolat

Melon

Chipolatas

Purée De Pommes De Terre
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Brie A La Coupe

Compote Pomme Abricot

PIQUE-NIQUE
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) DE FIN D'ANNEE

“~OHROZm<

J7 )\ <

A -

7 \ e

Ces menus sont susceptibles d'étres modifiés selon I'approvisionnement. Téléchargement nos menus dans la
rubrique «Presentations» sur : www.plein-sud-restauration.com»



