Mardi 12 novembre, plus de
200 enfants étaient présents
pour le déjeuner avec un menu
spécial produitlocal avecla par-
ticipation des producteurs de
Chéteauneuf-du-Rhone. Cest
I'initiative du maire, Marielle Fi-
guet, et de son adjointe Maryli-
ne Roissac, déléguée aux scolai-
res, que ce repas a été décidé,
une volonté de s'approvision-
ner dans les circuits courts.

Apres avoir accepté cetteidée,
le président de Plein Sud restau-
ration, Sylvain Lorion, a de-
mandé & Léa Sinegre, diététi-
cienne, de s'occuper de cette
mise en place avec Joél Chaix,
responsable du secteur. Un me-
nu a été élaboré et les produc-
teurs qui ont été contactés ont
accepté de livrer leurs produits.
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Les produits locaux a honneur au restaurant scolalre

une préparatxon exclusivement

i.

Salade de pomme de terre de
David Poncet, sauté de beeuf de
Nicolas Regnier, gratin de Cour-
ge de David Poncet, picodon de
Joél Faure, kiwi de Laurent
Chaussabel etpamdelaboulan
gerie Allix.

u Lesingrédients présentés
aux enfants

Avant de passer a table, les en-
fants ont eu la présentation des
ingrédients qui constituaient le
menu, David Ponceta expliquer
la culture des légumes, en pré-

sence des élus, du directeur, de

ladiététicienne, de Joél Chaix, et
de M. Comte exploitant agrico-
le surlacommune quilivrerales
1égumes lors d'un nouveau re-
pasle 3 décembre. Pour cejour,

009

L’eqmpe ayant participe ace prolet " |
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pour Chéteauneufa été faite sur
le site de Montélimar pour plus
de 200 repas par le chef de cuisi-
ne Jonathan Ligier avec son se-

cond, Cindy Chaussende. Le laire, Jérdme Magnan, et sonsf
service était assuré par Anne-  équipe. Les enfants et méme les
Laure avec le personnel habi- gtands, présents au repas ont
tuel et du directeur du périsco-  apprécié ce menu.




